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EXPO CARNES Y LACTEOS 2023
La exposicion para la industria carnica y lactea del mundo

21,22 y 23 de febrero 2023

Taller para actualizacion de Médicos Veterinarios Zootecnistars,
Responsables Autorizados en Establecimientos TIF en temas de

Buenas Prdcticas de Manufactura, Inocuidad y marco regulatorio

Universidad Nacional Auténoma de México (UNAM)

Semblanza de los talleristas

MVZ. MC. Salvador Carlos Flores Peinado

Médico Veterinario Zootecnista por la Universidad Auténoma Metropolitana, campus
Xochimilco. Realizé una maestria en Ciencias de la Produccion y de la Salud Animal en

la Universidad Nacional Auténoma de México (UNAM).

Actualmente se desemperna como profesor de la Facultad de Medicina Veterinaria 'y

Zootecnia (FMVZ) de la UNAM en las asignaturas de:

a) Précticas de Inocuidad y Calidad de los Alimentos de Origen Animal.

b) Bienestar Animal.

Es autor de mas de 15 articulos cientificos.

MVZ.MC Jorge Francisco Monroy Lopez

Médico Veterinario Zootecnista por la Facultad de Medicina Veterinaria y Zootecnia

(FMV2Z) de la Universidad Nacional Auténoma de México (UNAM). Cuenta con



" .
Q’f. EXPO CARNES onseio no
.(\" Y LACTEOS 2023 dan \-qrne

especialidad en One Health por Kobenhavns Universitet y con Maestria en Ciencias

Veterinarias, en el area de Medicina Preventiva por la FMVZ de la UNAM.

Actualmente es Profesor de Carrera Definitivo, en el area de Medicina Preventiva y
Salud Publica, en la UNAM. En el sector publico se ha desempenado como Subdirector
de Andlisis de Riesgo en la Direccion General de Salud Animal del Servicio Nacional de
Sanidad, Inocuidad y Calidad Agroalimentaria (SENASICA), ademas ha ocupado

diferentes cargos en el sector privado para la industria carnica.

Ha impartido asignaturas para licenciatura, posgrado y diplomados, relacionadas a la
inocuidad de los alimentos, participado en diferentes comités para organismos

nacionales e impartido conferencias, talleres, diplomados y cursos en diferentes foros.
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Cronograma del taller

Dia1 - Martes 21 de febrero

Horario Ponente

2:00 - 9:15 Autoridades

COMECARNE Bienvenida e inauguracion.

NORMATIVIDAD

Introduccion a la normatividad mexicana

Art. 4° Constitucion Politica de los Estados Unidos
Mexicanos, Ley Federal sobre Metrologiay
Normalizacion, Ley Federal de Sanidad Animal (LFSA),
Reglamento de la LFSA

215 -10:15

Ley General de Salud y Reglamento de Control

Jorge Monroy | sanitario de Productos y Servicios.

Ley Federal de Procedimientos Administrativos

Funciones, responsabilidades y ética de un MVZ en
establecimientos para el sacrificio humanitario de
1015 - 1115 especies animales autorizadas para el abasto publico, o
en donde se industrialicen, procesen o empaquen 'y

refrigeren, productos animales para consumo humano.

Riesgos sanitarios regulados bajo normativa en rastros

y plantas en donde se industrialicen, procesen o
11:15 = 12:15 Salvador Flores ) ]
empagquen y refrigeren, productos animales para

consumo humano.

1215 -12:45 | RECESO

INSPECCION SANITARIA

12:45 - 13:45 Bienestar animal en la cadena alimenticia

Inspeccidon post-mortem
Salvador Flores P P

13:45 - 15:45 Control y manejo de productos no aptos para el

consumo humano, restringidos y decomisados
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Dia 2 — Miércoles 22 de febrero

Horario

Ponente

8:55 - 9:00

Autoridades
COMECARNE

Bienvenida.

ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS (ETA)

2:00 -11:00

Jorge Monroy

Enfermedades Transmitidas por Alimentos (ETA).

11:00 -12:00

Salvador Flores

Envenenamientos por alimentos (carnes rojas, polloy

subproductos).

12:00 -12:30

RECESO

12:30 - 13:00

Salvador Flores

Generalidades de la rastreabilidad (trazabilidad).

SISTEMAS DE REDUCCION Y CONTROL DE PELIGROS

13:00 -14:30

14:30 - 156:30

Jorge Monroy

Sistemas de gestion y aseguramiento de calidad e

inocuidad alimentaria.

Introduccion al sistema HACCP.

Dia 3 - Jueves 23 de febrero

Horario Ponente
8:55 _ 000 Autoridades Bi »
:55 - 9 ienvenida.
COMECARNE
92:00 -10:30 | Jorge Monroy | Auditoria de conformidad al plan HACCP.
1030 - 1136 | Salvador Flores Programa para la verificacion interna del sistema
HACCP en la planta.
11:30 - 12200 | RECESO
DOCUMENTACION

12:00 - 13:00 | Jorge Monroy | Programas de limpieza y desinfeccion.
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13:00 -14:00

14:00 -15:00

Salvador Flores

Programas de capacitacion al personal.

Documentacion requerida por la autoridad sanitaria

correspondiente.

En total, 19:25 horas.

e Bienveniday recesos - 1:55

e Lectivas -17:30



